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Hoher Genussfaktor
Jordan Olivendl tiberzeugt im DLG-Test fir Speiseole

DLG-Experten testeten 76 Speiseéle - Preistrager iiberzeugt durch die hohe Qualitat

seiner Produkte

(DLG). Das DLG-Testzentrum Lebensmittel hat jetzt das Unternehmen Jordan Olivendl aus
Solingen mit zwei Gold-Medaillen fiir die hervorragende Qualitit seiner Speisedle
ausgezeichnet. In der Internationalen Qualitatspriifung der DLG (Deutsche Landwirtschafts-

Gesellschaft) testeten die Ol-Experten in diesem Jahr 76 Produkte.

Um eine der renommierten DLG-Pramierungen zu erhalten, mussten die Produkte neben
Laboranalysen auch die umfangreichen Sensorik-Tests bestehen. In der sensorischen Priifung
wurde die Qualitit der Produkte auf Basis der sensorischen Kriterien wie z.B. Aussehen,
Fruchtigkeit und Ausgewogenheit bewertet. ,Die pramierten Produkte des Unternehmens
setzen die Forderung der DLG-Experten an Qualitdtsprodukte von hohem Genusswert auf
besonders tiberzeugende Weise um*, unterstreicht Petra Zeiler, DLG-Projektleiterin, die hohe

Aussagekraft der Testergebnisse.

Die DLG fordert die Produktqualitit von Lebensmitteln auf Basis neutraler, verbindlicher
Qualititsstandards.  Thr  Qualititsverstindnis  basiert auf aktuellen  wissenschaftlichen
Erkenntnissen und selbst entwickelten, anerkannten Priifmethoden. Nur Produkte, die die DLG-
Qualitatskriterien erfllen, erhalten die Auszeichnung ,DLG-pramiert” in Gold, Silber oder
Bronze. Die im Test mit ,DLG-pramiert” ausgezeichneten Speisedle sind im Internet unter

www.DLG.org/speiseoeltest veroffentlicht.



